
КБВ-4.1;

КБВ-4.2

1 4 2 8 1 1 3 1 1

Види підготовок для здобуття повної 

загальної середньої освіти

Загальноосвітня підготовка 1577 107 462 665 450

1 Базові предмети 1367 427 525 415

1.1 Українська мова 140 1 2 2 44 1 1 2 2 1 2 1 61 2 2 1 2 1 1 1 1 1 35

1.2 Українська література 140 1 2 3 1 57 1 1 1 2 1 1 1 50 2 3 1 1 1 2 1 2 1 33

1.3 Іноземна мова 140 1 4 1 1 44 1 1 1 1 2 2 1 51 2 3 3 1 2 2 3 2 2 45

1.4 Зарубіжна література 70 0 2 3 4 4 1 2 3 2 2 70

1.5 Історія України 105 29 0 1 2 1 1 2 2 1 56 2 2 4 2 2 2 3 1 1 49

1.6 Всесвітня історія 70 18 0 1 1 1 1 1 1 1 40 1 1 2 1 2 3 2 1 1 30

1.7 Громадянська освіта 70 32 2 2 3 2 2 70 0

1.8 Математика 210 2 1 2 3 1 59 1 2 2 1 3 4 3 82 1 4 3 4 2 2 2 2 2 69

1.9 Природничі науки 317 28 3 3 2 4 4 93 1 2 2 5 5 4 2 140 4 3 3 5 4 4 2 4 4 84

1.10 Захист України 105 2 2 2 2 2 60 1 2 1 1 1 1 1 45 0

2 Вибірково-обов’язкові предмети 210 35 140 35

2.1 Інформатика 105 2 1 1 1 2 35 1 1 3 2 1 1 1 70

2.2 Технології 105 0 1 2 1 2 2 2 3 70 2 1 2 2 2 2 1 1 1 35

3 Фізична культура 276 3 3 3 3 3 90 3 3 3 3 3 3 3 120 3 3 3 3 3 3 3 3 3 66

Види підготовок для здобуття ПТО 0 0 0

4 Загальнопрофесійна підготовка 87 42 21 24 42 21 24 24

4.1 Основи галузевої економіки 28 17 11 1 2 17 3 1 11 0

4.2 Основи інформаційних технологій 27 17 10 1 2 17 5 10 0

4.3 Правила дорожнього руху 8 8 2 1 8 0 0

4.4 Основи підприємницької діяльності 10 10 0 0 2 2 10 10

4.5 Основи трудового законодавства 8 8 0 0 4 1 8 8

4.6 Основи енергоефективності 6 6 0 0 2 1 6 6

5
Професійно-теоретична підготовка 

"Кухар"
618 140 266 352 266 352 0

5.1
Технологія приготування їжі з основами 

товарознавства
312 82 102 210 6 4 5 2 1 102 2 5 6 6 5 5 3 210 0

5.2 Устаткування підприємств харчування 110 36 70 40 2 3 2 2 3 70 1 1 1 1 1 1 1 40 0

5.3 Гігієна та санітарія виробництва 42 27 15 2 1 1 1 27 1 1 15 0

5.4 Фізіологія харчування 28 28 0 4 2 1 28 0

5.5
Організація виробництва та 

обслуговування
69 6 27 42 2 1 1 1 27 1 1 1 1 1 1 2 42 0

5.6 Облік, калькуляція і звітність 27 16 10 17 1 10 1 1 1 17 0

5.7 Охорона праці 30 30 1 1 1 1 1 30 0 0

6
Професійно-практична підготовка 

"Кухар"
1212 547 665 547 252 413

6.1 Виробниче навчання в лабораторії 456 204 252 6 6 6 6 12 204 6 6 6 6 6 6 12 252 0

6.2 Виробнича практика 756 343 413 35 28 343 35 35 28 413

7
Професійно-теоретична підготовка 

"Кулінар борошняних виробів"
122 30 35 87 35 8 122

7.1

Основи технології приготування 

борошняних виробів з основами 

товарознавства  

25 25 5 5 25 25

7.2

Основи організації виробництва, 

устаткування підприємств харчування, 

санітарії та гігієни

10 10 2 2 10 10

7.3
КБВ - 4.1. Приготування напівфабрикатів  

для борошняних виробів 
4 4 2 4 4

7.4
КБВ - 4.2. Приготування напівфабрикатів 

для оздоблення борошняних виробів 
4 4 2 4 4

7.5
КБВ - 4.3.  Приготування дріжджового  

тіста та виробів з нього 
45 18 45 5 4 1 45 45

7.6
КБВ - 4.4.  Приготування бездріжджових 

видів тіста та виробів з нього
34 12 34 8 5 5 34 34

8
Професійно-практична підготовка 

"Кулінар борошняних виробів"
287 287 12 287

8.1 Виробниче навчання 126 126 6 12 6 12 12 72 6 12 12 42 126

8.2 Виробнича практика 161 161 7 35 14 161

9 Державна підсумкова атестація (ЗНО) 28 28 28

10 ПКА, ДКА 21 7 7 7 7 7 7 7 14

11 Консультації 75 30 30 15

12 Додаткові години 595

Розділ. V План освітнього процесу

№ з/п
Навчальні предмети за видами 

підготовки

Розподіл годин по курсах і семестрах (кількість годин на тиждень)
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13
Загальний обсяг навчального часу

 (без п.11, 12)
4228 277 862 1045 59 381 36 35 35 36 36 35 35 1414 36 36 35 35 35 36 36 1410 35 35 35 36 36 59 36 20 36 36 36 117 35 36 35 76 35 35 21 1404


